Feuilletés : 5 /[personne d titre mdtcatn‘

Animation plancha

Stick mozzarella,
nems, accra, bouchée,
feuilleté anchois, feuil-
leté saucisse, churros
de pommes de terre ...

Les cassolettes :
2 [ personne a ti-

tre indicatif

- Verre guacamole, écrevisse et gaspacho
- Salade de perle au saumon et crevettes
- Tartare de tomates et chorizo grillé

- Mousse foie gras a la mangue

Les garnitures : 8 p
ne

ieces par person-

- Pique pomme de terre, viande de grison a la can-
nelle

- Pain polaire et magret fumé

- Haricot plat et saumon fum

- Feuille de sucrine, rillette de thon

- Pique de tomate cerise mozzarella au pesto

- Macaron au Rochefort poire

- Saucisse aux herbes
- Brochette de volaille aux épices
- Magret de canard et abricot sec
- Saumon lardé

- Séche ala persillade

Le plateau de fromages

Le dessert : 7 pieces par personne

5 fours sucrés ( tartelette aux fruits, tartelette au
citron, mini éclair, mini choux, cannelé, financier,
déme chocolat, mini baba au rhum....)
Assortiment de verrines (mousse chocolat-menthe,
créme brulée, pannaccotta, salade de fruits frais,
tiramisu, crumble framboises... ..)

1.serveur pour 30 personnes = 100€

Décor a théme

Nappage tissus et serviette cocktail ouate
Prestation de qualité

(cette prestation est servie debout

possibilité assis option de 5 € en sus)




